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これぞ “エスニック”

パリサンド『タンドリーチキン』 

６月３日より発売

 

 

 

 

 

 

  (株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、６月３日(木)から全国の

エクセルシオール カフェ 約１８０店で『パリサンド タンドリーチキン』（４５０円：税込み）を発売します。 

 

香辛料で漬け込み焼き上げた、スパイシーなタンドリーチキンとフレッシュな野菜を挟んで、パリッと焼

き上げたパリサンドです。 

メインのタンドリーチキンは、さっぱりした肉質の鶏胸肉を使用し、ターメリックやコリアンダー、クミンな

どの香辛料で漬け込み、焼き上げたものです。 フリルレタス、スライストマトとレッドオニオンの上に、味

わい深いカレー風味のソースと特製タンドリーチキンのスライスをのせます。仕上げにスパイシーなタンド

リーソースをかけ、サワークリームを塗ったパンでサンドします。 

香辛料のスパイシーさとサワークリームのさわやかな酸味とクリーミーさが後を引く、夏にぴったりのサ

ンドイッチです。 

※価格は税込みです。

【商 品 名】パリサンド タンドリーチキン 

【 価  格 】４５０円 

【商品概要】フリルレタス、スライストマトとレッドオニオン 

の上に、カレー風味のソース、香辛料で漬け

込み焼き上げたタンドリーチキンをのせ、ス

パイシーなソースをかけた、さわやかな辛さ

のサンドイッチです。 

【発 売 日】２０１０年６月３日(木) 

【販 売 店】全国のエクセルシオール カフェ 約１８０店 

（一部店舗除く） 

※同時に『パリサンドジャンボンフロマージュ』の販売を終了いたします。 

このリリースに関するお問い合わせは、 

ドトールコーヒー 広報課までお願いいたします。 
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