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(株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、６月１０日(木)から全国のドトールコー

ヒーショップ約１，１１０店で『ミラノサンド タイ風チキン～青唐辛子の特製ソース～』（単品：３９０円）と『オルゾー・ラ

テ』（Ｓ：２９０円～）を発売します。 

夏限定『ミラノサンド タイ風チキン～青唐辛子の特製ソース～』は、ココナッツ風味のソースで和えたチキン、ナン

プラー、干し海老、ライムなどで味付けした青パパイヤのサラダ、ニンジン・大根のライム風味紅白ナマスを合わせ

ます。食感のアクセントにカシューナッツを、香りのアクセントに香草（パクチー）をトッピング。青唐辛子の辛味とマ

ンゴーのフルーティーな甘さが特長のソースで仕上げた、辛味・酸味・甘みが一体となった夏にぴったりのサンド。 

さらに同日発売の『オルゾー・ラテ』は、大麦エキスをベースに牛乳と練乳を加えまろやかに仕上げます。オルゾー

の「コク・香り」とミルクのまろやかな味わいが楽しめるやさしい風味のノンカフェインのドリンクです。 

 

 

 

 

スパイシー派、夏ミラノ。 『ミラノサンド タイ風チキン～青唐辛子の特製ソース～』 

大麦、香る ラテ。 『オルゾー・ラテ』 

6/10（木）より発売 

 

【商品名】ミラノサンド タイ風チキン～青唐辛子の特製ソース～（写真左） 

【価格】単品：３９０円 

【商品概要】ココナッツ風味のソースで和えたチキンと、青パパイヤのサラダ、

ニンジン・大根のライム風味紅白ナマスを合わせます。アクセントにカシュー

ナッツ、パクチーの葉をトッピング。青唐辛子の辛味がきいた甘酸っぱいマン

ゴーソースで仕上げます。 

【商品名】オルゾー・ラテ （写真右） 

【価格】Ｓ：２９０円／Ｍ：３４０円／Ｌ：３９０円 

【商品概要】イタリアでは“カフェ・デ・オルゾー”として親しまれている飲み

物です。牛乳や練乳を加えてまろやかな味わいに仕上げたやさしい風味

のノンカフェインのドリンクです。 

 

【発 売 日】２０１０年６月１０日(木) 

【販 売 店】全国のドトールコーヒーショップ 約１，１１０店 （一部店舗除く） 

※表示価格は全て税込みです

 

※同時に『ミラノサンド ホワイトチェダーとジャンボ

ンハム  特製ビネガーソース』の販売を終了いた

します。 


