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２０１０年１月１２日 

冬大人気のあったかメニュー♪ 
サクサク＆あっつあつの「カルツォーネ」２品、１/１４（木）より新発売  

『ロイヤルマサラチャイ』も同日発売 
 
(株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、全国のドトールコーヒー    

ショップにて、１月１４日(木)より、『カルツォーネ・ローストチキン』と『カルツォーネ・ペスカトーレ』（フード）2 品と、
『ロイヤルマサラチャイ』を発売します。 

この冬、ドトールは、人気のカルツォーネをさらにバージョンアップ。 ローストチキンやペスカトーレなど、 
ごちそう感のある贅沢な具材に、特製トマトのソースととろけるチーズをあわせました。 同日発売のロイヤル 
マサラチャイとの相性もバツグンです。是非一度お試しください。 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

                                   

カルツォーネ・ローストチキン  （単品： 320 円）

とりもも肉とズッキーニに、ハーブの風味をアクセント
にトマトのソースを絡めました。とろ～りチーズとの相
性もバツグンです。お口に入れた瞬間あっつあつでジ
ューシー。 まろやかな味を是非ご賞味下さい。 

          

  

カルツォーネ・ペスカトーレ （単品： 320 円） 

４種類の魚介（エビ・イカ・タコ・ホタテ）を具材に贅沢に使用
し、それに合わせたトマトのソースとあつあつチーズがベスト
マッチ。 とろけるチーズとハーブ風味豊かなソースが絶妙に
絡み、プリプリの魚介をやさしく包み込んで、うまみたっぷりな
逸品！！  

※２品のソースに使用したハーブは、オレガノ・バジル・ガーリックです。 チーズは、ゴーダ・モツァレラを使用しています。  

価格は全て税込みです。 一部店舗では販売をしておりません。 

 

 

ロイヤルマサラチャイ （ＨＯＴ） 

単品： S320 円 M370 円 Ｌ420 円  

チャイとは香辛料の入ったミルクティーのこと。エキゾチックな香りと、
コクのあるミルクが気持ちまであたたかくしてくれます。 
ドトールのチャイに使用しているスパイスは、カルダモン、クローブ、
シナモン、バニラの４種類。練乳を加えた上品でまろやかな味わいは
寒い季節にぴったりです♪ 
 

※『マサラ』とは、ヒンディー語でスパイスの意味。 

 


