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２００８年 ５ 月 １２ 日 

バージョンアップした定番サンド 
ミラノサンド A “ 生ハム・ボンレスハム・ボローニャソーセージ ”  と 

海老とスモークサーモンの海鮮サラダ感覚サンド 

ミラノサンド B “ 海老とサーモンのバジルソース ”  新発売!! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 (株)ドトールコーヒー（代表取締役 社長：鳥羽 豊／本社：東京都渋谷区）は運営する全国のドトールコ

ーヒーショップ約１１５０店で、１４日（水）から『ミラノサンド A “ 生ハム・ボンレスハム・ボローニャソーセー

ジ ” （３９０円）』、および『ミラノサンド B “ 海老とサーモンのバジルソース ” （３９０円）』を販売します。 

食欲が落ちていきがちな初夏。バージョンアップした定番 A サンドと、気軽に食べられるさっぱりとした

海鮮サラダ感覚の B サンドで、これからの暑くなる季節を乗り切りましょう。 

なお、同日より昨年好評をいただいた『黒糖ラテ（S：３３０円～）』を再販すると共に、ヘルシーな豆乳で

作った『黒糖豆乳ラテ（S：３５０円～）』も発売します。 

 ※表示価格は全て税込みです。 

ミラノサンド A  

～生ハム・ボンレスハム・ボローニャソーセージ～ 

390 円 

 

ハム・ソーセージのアラカルトをサンドしたシ

ンプルで食べやすいサンドイッチ。 

生ハム（豚モモ肉）、ボンレスハムとともに挟

むボローニャソーセージは牛肉配合のしっ

かりした味。粗挽きブラックペッパーの風味

が、全体の味を引き締めます。 

ミラノサンド B  

～海老とサーモンのバジルソース～ 

390 円 

 

ぷりぷりした海老、さくらのチップで香り付け

したスモークサーモンとシャキシャキミックス

野菜の海鮮サラダ感覚サンドイッチ。 

フランス産フレッシュバジルソースの豊か

な香りがアクセント。 

 

 

このリリースに関するお問い合わせは、 
広報部 広報課 鈴木・関根までお願いいたします。 
ＴＥＬ：03（5459）9053 ＦＡＸ：03（5459）9037 

Email:news-release@doutor.co.jp 
 


