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 (株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、１２月1日（火）

から全国のドトールコーヒーショップ約１，１００店舗で、「WONDERFUL WARMING WINTER WITH 

DOUTOR」と題して、ウィンターフェアを開催します。  

フェア期間中、１２月３日（木）からは冬期限定商品「ミラノサンド・コーンドビーフ～特製

サウザンソースとザワークラウト～」（３９０円／税込）を新発売。さらに、ミラノサンド４種の

いずれかをご購入の方に、限定グッズプレゼントキャンペーンも実施します。 

今年のフェアのメインキャラクターには、ロシアで４０年以上も愛されている『チェブラーシ

カ』を起用し、限定パッケージの「プレミアムマイルドブレンド」や、マグカップ、トートバッ

グなどのオリジナルグッズを販売します。 

 

◆ウィンターフェア [限定チェブラーシカオリジナルグッズ] 

＜１２月１日発売＞ 

 
■チェブラーシカ オリジナル コーヒーセット 

トートバッグ・ドリップカフェ（プレミアムマイルドブレンド） 

・オリジナル ウィンターマグ 

 価格：１,８８０円 

 

■チェブラーシカ オリジナル ウィンターマグ 

 価格：６３０円 

 
■プレミアムマイルドブレンド 

 コーヒー豆（２００ｇ） 価格：８５０円 

ドリップカフェ（５袋入り） 価格：３６０円 

 
 
 
 
 
 
 

１２／１スタート！ ドトールのあったかウィンターフェア♪  

～ WONDERFUL WARMING WINTER WITH DOUTOR ～ 

限定ミラノサンドやプレミアムマイルドブレンドなど続々発売！ 

 

やわらかな味わいの『キューバ』とナチュラルな香りの『ブラ

ジル』をメインにブレンドし、備長炭でじっくり焙煎しました。

口当たりもまろやかで、ビスケットのような香ばしさと、コク

のある甘みが特長です。 

 

  



 

＜１２月３日発売＞ 

 

■ミラノサンド・コーンドビーフ 

～ 特製サウザンソースとザワークラウト ～ 

価格：３９０円 

    

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

◆ウィンターフェア ［ ミラノサンド購入者 プレゼントキャンペーンについて ] 

期  間： ２００９年１２月３日（木）～１２月２５日（金） 

内  容：  ミラノサンド４種（コーンドビーフ、Ａ、Ｂ、Ｃ）のいずれかをご購入くださっ

た方に、白いチェブラーシカの限定グッズ（非売品）をプレゼント。 

アイテムは毎週変わり、いずれも数量限定のため、なくなり次第終了します。 

                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※価格は全て税込です。 ※画像は全てイメージです。 

※関連商品の中には在庫がなくなり次第、販売終了とさせていただくアイテムがあります。 

 

キャラクター、チェブラーシカについて 

  

 

 
 
 
 

12/3～：ステッカー 

 

12/10～：Ａ５版クリアファイル 

  

12/17～：ポストカード(２枚組) 

 

チェブラーシカとは： 

ロシアの児童文学作家・詩人でもあるエドゥアルド・ウスペンスキー原作のキャラクター。名前

の由来は、「ばったり倒れ屋さん」。 ロシアでは知らない人はいないほど、国民的キャラクター
として４０年近くも愛され続けている。 

 

ドトールのチェブラーシカが白いワケ： 
冬空のもと、なかよしの「わにのゲーナ」にプレゼントを渡そうと、ずっと待ち続けるチェブラー

シカ。いつしか雪が降りはじめ、ゲーナと会えたとき、チェブラーシカは、なんと雪で真っ白に。

けなげなチェブラーシカにゲーナは真っ赤なマフラーを巻いてあげました。 
 

©Cheburashka Project    
www.cheb-project.com 

 

  

シャキシャキのレタスに、スライスしたトマト、程よい酸味のザワ

ークラウトをのせ、肉のうまみをしっかり味わえるコーンドビーフ

を何層にも重ねます。香ばしいフライドオニオンをトッピングし、

オリジナルのミラノパンでサンドします。 

味の決め手は、さわやかな香味の特製サウザンソース。 

ボリュームがありながら、さっぱりとした味わいのサンドイッチで

す。 

※コーンドビーフとは、塩で味付けし加熱加工した牛肉で、中でも赤身比率の

高いモモ肉を使用しています。 


