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 (株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、全国のエクセル   
シオール カフェ（約１７０店舗）で１２月１０日(木)から「パリサンド ローストビーフ」と「ロイヤルショコラ」
を発売いたします。 

“パリサンド”は、小粋なエスプリが漂うパリのカフェのサンドイッチをイメージし、贅沢な具材をたっぷ
りと使用したエクセルシオールカフェのイチオシメニュー。その新バリエーションが、ローストビーフです。 
また、同日発売の「ロイヤルショコラ」は、ホットで一度味わっていただきたい冬のデザートドリンク。 

贅沢な具材をたっぷり使用したパリサンドと、ロイヤルショコラを片手に、冬のカフェタイムをお過ごし
ください。 

 
■ 「パリサンド ローストビーフ」 (450 円/税込) 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■ 「ロイヤルショコラ」 ホット＆アイス 

（S400 円/M450 円/L500 円/税込） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

～エクセ 冬のニューフェイス登場♪～ 

「パリサンド ローストビーフ」と「ロイヤルショコラ」 

１２/１０（木）より新発売 

薄くスライスしたローストビーフをメインに使用した贅沢な

サンドイッチ。 ビーフには、じっくりと炒めた玉葱バルサミ

コソースを絡め、肉本来の味を引き出しています。 

また、フリルレタス、チェリートマト、アーリーレッド（赤タマ

ネギ）を使用し、トップには薄く削ったパルミジャーノ・   

レッジャーノをトッピング。 

ちょっと贅沢な一時を、パリサンドを片手にお過ごし    

ください。 

寒い冬にピッタリのチョコレートドリンク。ココアとは一線を

画した贅沢な風味と味わいが特徴です。 

酸味とコク、苦味のバランスがとれたマダカスカル産カカオ

の特徴を生かしたショコラベースを使用し、ミルクを加え、 

チップド・チョコレートをトップに飾ります。 

チョコレートのビターな風味とキレの良い甘さが絶妙な  

バランスで、これぞショコラショー※！という自信作♪ 

もちろんアイスもおススメです。  

 

※ショコラショー＝仏語で“ホットチョコレート”という意味。 

 

 


